Visite de la chévrerie du Bon Air,

La Limouziniére, 13 mai 2017

. Conseillés par différentes sources (amapien
de Vertou, ferme de Rublé) nous avons pris
contact avec Véronique et Emilie, de la
chévrerie du bon air, a La Limouziniére.

Rendez-vous était pris ce samedi matin 13
mai pour une rencontre sur I'exploitation.
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La chévrerie du Bon'Air

Le batiment est une ancienne écurie
restaurée en bois, trés lumineuse et aérée.

Les deux jeunes femmes se sont installées
il y a 3 ans avec 6 chevres et 1 bouc. Elles
élévent maintenant 42 chévres allaitantes et
10 chevrettes, sur 30 hectares autour de la
chévrerie.

Emilie et Véronique vendent leurs fromages
sur les marchés de St Philbert, Corcoué,
- Fromentine (en été), et bientét Montaigu.

. Elles travaillent également en amap,
principalement avec les paniers de Sévre a
Rezé, mais aussi a La Chevroliere, et
depuis peu a Machecoul.

Emilie et Véronique

Elles proposent un contrat par « paniers » :
2 fromages dans le petit, 3 dans le grand, §
(avec variantes +1 faisselle), 2 faisselles {
dans le laitier. A chaque livraison les
varietés de fromage peuvent étre
différentes.

Les livraisons seraient calées sur celles de
la ferme de Rublé, avec laquelle elles
travaillent étroitement.

Les fror;lages



